COFFEE BREAK SEMANAL

GRANDE HOTEL
HOTEL-ESCOLA SENAC

Incluem: uma opgdio de dgua aromatizada, café, leite, achocolatado, caixa de chds e uma opgéio de suco de fruta.
R$ 52,00 por pessoaq, por periodo (manhé ou tarde). Item adicional: R$ 10,00 por pessoa, por item.

ltem adicional do coffee break tematico: R$ 20,00 por pessoa, por item.

Segunda-feira - Manhd

= Folhado de presunto e queijo

= Salada de frutas

= Baguete com salame, Gruyére e folhas

= Bolo de lim@o com calda de leite condensado
= Brownie de chocolate com castanhas

Segunda-feira - Tarde

= Pdo de queijo

= Abacaxi com raspas de liméo

= Sanduiche em pdo de forma com berinjela grelhada,
mugcarela de bufala e tapenade de azeitonas

= Cuca de magd

= Madeleine

Terca-feira - Manhd

= Catarina de Ementhal e Parma

= Salada de frutas

= Ciabatta Caprese

= Bolo de cenoura com calda de chocolate
= Cookies de castanha

Terca-feira - Tarde

= P&o de queijo

= Mel@o orange

= Baguete com presunto Tessinés e queijo Gruyére
= Bolo de laranja

= Donuts de chocolate

Quarta-feira - Manhé

= Calzone de ricota com nozes

= Salada de frutas

= P&o australiano com presunto cry, rdcula e creme
azedo

= Bolo de iogurte com frutas vermelhas

= Tartelette de Creme Pdtissiére com frutas frescas

Quarta-feira - Tarde

= PAo de queijo

= Cubos de melancia

= Brioche Caesar (frango empanado com folhas e
molho Caesar)

= Bolo de fub& com goiabada

= PGo de mel com doce de leite

Quinta-feira - Manha

= Folhado de palmito

= Salada de frutas

= Brioche com pasta de cenouraq, salame, tomate e
folhas

= Bolo de abobrinha com nozes

= Financier de améndoas

Quinta-feira - Tarde

= Pdo de queijo

= Ameixa

= Baguete integral com pastrami, queijo Brie e cebola
caramelizada

= Bolo de chocolate com coco e calda de café

= Sonho com creme de baunilha

Sexta-feira - Manhé

= Catarina de quatro queijos

= Salada de frutas

= Ciabatta com frango defumado, avocado e radicchio
= Cuca de banana

= Broa de milho

Sexta-feira - Tarde

= Pdo de queijo

= Selegdo de uva

= Ciabatta com bresaola, tomate seco e rlcula
= Bolo de magd com canela

= Amanteigado de chocolate

Sabado - Manhé

= Calzone com meia cura de bufala e berinjela
= Salada de frutas

= Sanduiche com salpicéo de frango e folhas

= Bolo mesclado

= Petit four de goiabada

Sdbado - Tarde

= Pdo de queijo

= Mix de frutas laminadas

= Brioche com abobrinha grelhada, queijo Brie e pesto
= Bolo inglés com cereja marrasquino

= Petit four de améndoas

Domingo - Manha

= PGo de queijo

= Kiwi

= Baguete integral com pastrami, pasta de queijo e cebola
= Bolo de milho

= Cookie de chocolate

Domingo - Tarde

= Croissant de pastrami, mostarda e rdcula
= Salada de frutas

= Baguete com abobrinha, Gruyére e pesto

= Bolo de maracujé com calda de chocolate
= Bolinho de chuva com chocolate

Observacoées

= Valores dos pacotes referem-se a 30 minutos de servigo, com tolerdncia maxima de 20 minutos por motivo de atraso;
= Servigo para grupos de, no minimo, 20 pessoas. Para grupos com menor quantidade, valores sofrer@o acréscimo de 25%;
= Adicional de 50% sobre o valor a cada 30 minutos no servigo de Coffee Break. Contratagéo com 2 dias de antecedéncia.




COFFEE BREAK PERSONALIZADO

GRANDE HOTEL
HOTEL-ESCOLA SENAC

Incluem: uma opcédo de dgua aromatizada, café, leite, achocolatado, caixa de chas e uma opgédo de suco de fruta.

Coffee 2: Escolha 4 itens

Coffee 1: Escolha 2 itens

Coffee 3: Escolha 6 itens Coffee 4: Escolha 8 itens

R$ 48,00 por pessoa R$ 58,00 por pessoa

R$ 68,00 por pessoa R$ 78,00 por pessoa

ltem adicional: R$ 10,00 por pessoa, por item.

Item adicional do coffee break temdatico: R$ 20,00 por pessoa, por item.

Opg¢odes para composigdo:

Folhados

= Queijo fresco com limédo siciliano
= Presunto e queijo

= Frango com queijo cremoso

= Palmito

= Cogumelos com queijo

P&o de queijo

= Tradicional

= Grdos

= Goiabada cascdo

Quiches

= Lorraine (torto cremosa A base de ovos, bacon e
Gruyére)

= Palmito

* Legumes

= Peito de peru

= Bacon e cebola caramelizada

= Pepperoni e queijo mugarela

= Queijo com manjericéo

Sanduiches

= Ciabatta com pasta de ricota e peito de peru

» Baguete com pasta de atum, folhas e tomate

= Misto light (pé&o integral, peito de peru e queijo Minas)

= Brioche com berinjela, abobrinha e pasta de ervas

= Baguete com salame, Gruyére e pesto

= Ciabatta caprese

= Baguete com queijo provolone, alface e tomate

= Sanduiche com pasta de cenoura, salame e folhas

= Sanduiche com pasta de tomate seco, rdcula e
mugarela de bufala

= Sanduiche com salpicdo de frango e folhas

= Sanduiche com roast beef, pasta de mostarda e folhas

» Sanduiche misto (presunto e queijo) com tomate e
folhas

Brownie
= Chocolate com castanhas
= Branco com frutas vermelhas

Bolos

= Cenoura com chocolate

= Milho cremoso

= Abobrinha com nozes

= Aveld com chocolate

= Limd&o siciliano com mirtilos

= Laranja

= Fubd com goiabada

* Banana

» Cuca de magd com canela

= logurte com frutas vermelhas
= Limdo

= Formigueiro

= Integral de castanha do Pard
= Integral de coco

= Integral de banana

Doces

= Donuts de doce de leite

= Donuts de chocolate

= Bolinho de chuva com chocolate
= Broa de milho

= Sonho com creme de baunilha

= PGo de mel com doce de leite

= Madeleine

Cookies

= Chocolate

= Chocolate branco

= Aveia com castanhas

Frutas

= Melancia

= Abacaxi

= Mamd&o

= Ameixa

= Uva

= Salada de frutas

= Valores dos pacotes referem-se a 30 minutos de servigo, com tolerdncia méxima de 20 minutos por motivo de atraso;
= Servico para grupos de, no minimo, 20 pessoas. Para grupos com menor quantidade, valores sofrer@o acréscimo de 25%;
= As opgoes deverdo ser escolhidas com, no minimo, 15 dias de antecedéncia do evento. Caso contrdrio, os carddpios serdo de

acordo com o cronograma semanal e disponibilidade do hotel;

= Adicional de 50% sobre o valor a cada 30 minutos no servigo de Coffee Break. Contratagéo com 2 dias de antecedéncia.




COFFEE BREAK TEMATICO

HOTEL-ESCOLA SENAC

ltem adicional: R$ 20,00 por pessoq, por item.

Coffee Light Coffee Caipira
R$ 72,00 por pessoa R$ 72,00 por pessoa
= Wrap de hommus com cenoura, folhas e sementes = Pastel de carne
= Gateau de mandioquinha com frango e mugarela de = Croquete de mandioca com queijo
bufala = P& de moleque cremoso
= Muffin integral de banana = Bolo de fubd& com goiabada
= Coalhada com granola, mel e frutas = Doce de abdébora com coco
= Cookies de aveia = Bebidas: Suco de acerola; dgua aromatizada de
= Bebidas: Suco de laranja; dgua aromatizada de limé&o e gengibre com melago de cana; café coado.

camomila e liméo com morangos; café coado.

Coffee Sustentavel Coffee Garden Vegano

R$ 78,00 por pessod R$ 82,00 por pessoa

= Torta de atum com talos de vegetais » P&o de beijo (p&o de queijo vegano)

= Gateau de cascas de tubérculos com sdlvia, tomates = Bolinho de batata doce e espinafre
e ricota = Muffin de chocolate

= Bolo de abobrinha com nozes = Pudim de chia em verrine com frutas vermelhas (leite

= Financier de casca de magd com talos de horteld de améndoas)

= Doce de casca de melancia com mirtilo e especiarias = Cookies de amendoim

= Bebidas: Suco de laranjo; ché gelado de casca de = Bebidas: Suco de melancia com gengibre; ché
abacaxi com magad verde; café coado. gelado de lichia com morango; café coado.

Coffee Paulista Coffee Mediterraneo
R$ 84,00 por pessoa R$ 84,00 por pessoa
= Pdo de queijo = Quiche de cogumelos com queijo de cabra
= Coxinha de frango cremoso = Crostinis de parmesd&o com pasta de tomate seco e
= Brigadeiro de colher pasta de azeitonas
= Bolinho de chuva com doce de leite « Borma (molo mediterrdneo de nozes e pistache
= Tartelette folhada de lim&éo com merengue finalizado com calda de agucar e dgua de rosas)
= Bebidas: Limonada suiga, chd gelado de péssego; » Mabroum (doce de témaras e nozes)
café coado. = Bolo de iogurte com liméo e baunilha

= Bebidas: Smoothie de frutas; dgua aromatizada de
roma e hibisco com pepino; café coado com
cardamomao.

= Valores dos pacotes referem-se a 45 minutos de servigo, com toleréncia méxima de 20 minutos por motivo de atraso;

= Servigo para grupos de, no minimo, 20 pessoas. Para grupos com menor quantidade, valores sofrer@o acréscimo de 25%;

= As opgoes deverdo ser escolhidas com, no minimo, 15 dias de antecedéncia do evento. Caso contrdrio, os carddpios serdo de
acordo com o cronograma semanal e disponibilidade do hotel;

= Adicional de 50% sobre o valor a cada 30 minutos no servigo de Coffee Break. Contratagéo com 2 dias de antecedéncia.



COFFEE BREAK TEMATICO

HOTEL-ESCOLA SENAC

ltem adicional: R$ 20,00 por pessoq, por item.

Coffee Francés Coffee Garden Party
R$ 86,00 por pessoa R$ 86,00 por pessoa
= Quiche Lorraine = Sanduiche de salméo defumado com sour cream e
= Mini croissant recheado com cebola caramelizada, pepino
queijo Gruyére e folhas = Quiche de abobrinha com tomate e manjericéo
= Financier de améndoas = Biscotti de améndoas (biscoitos crocantes de
« Madeleine améndoas)
= Macarons de chocolate = Cinnamon roll bites
= Bebidas: Suco de framboesa com liméo; dgua = Bolo de laranja com chocolate
aromatizada de tangerina com tomilho; chocolate = Bebidas: Agua de coco; suco de laranja; café coado.
quente.

Coffee Mantiqueira

Exclusivo no Grande Hotel Campos do Jorddo

R$ 92,00 por pessoa

= Pdo de queijo recheado com requeijdo de corte

= Coscordo de pernil com molho Tiburcio

= Cocada de frutas vermelhas

= Bolo de milho verde

= Broa de pau a pique

= Bebidas: Suco de abacaxi; dgua aromatizada de
frutas vermelhas; café coado.

= Valores dos pacotes referem-se & 45 minutos de servigo, com toleréncia méxima de 20 minutos por motivo de atraso;

= Servigo para grupos de, no minimo, 20 pessoas. Para grupos com menor quantidade, valores sofrer@o acréscimo de 25%;

= As opgoes deverdo ser escolhidas com, no minimo, 15 dias de antecedéncia do evento. Caso contrdrio, os carddpios serdo de
acordo com o cronograma semanal e disponibilidade do hotel;

= Adicional de 50% sobre o valor a cada 30 minutos no servigo de Coffee Break. Contratagéo com 2 dias de antecedéncia.
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POLITICA DE SEGURANCA
DOS ALIMENTOS

HOTEL-ESCOLA SENAC

| O Grande Hotel SGo Pedro € o
Grande Hotel Campos do Jordéo
baseiom sua Politica de
Seguranca dos Alimentos nas
Boas Préticas de Fabricagdo e na
Andlise de Perigos e Pontos Criticos
de Controle (APPCC).

A Politica estd descrita e aprovada
pela Alta Diregdo e tem como
diretrizes:

= Manter a comunicagdo interativa com as partes
interessadas (clientes, funciondrios e fornecedores)
para garantir que a politica seja comunicada,
implementada e mantida;

= Atender aos requisitos estatutdrios e regulamentares
nacionais que regem a seguranga dos alimentos;

= Garantir a peridédica andlise critica para adequacdo
continua desta politica;

= Garantir a disponibilidade de recursos necessdrios d
implementagdo e manutengdo do sistema de
gestdo;

= Garantir o comprometimento com a melhoria
continua dos processos e produtos;

= Buscar a satisfagdo dos clientes, atendendo as suas
necessidades e expectativas;

= Atualizar o Sistema de Gestdo da Seguranga dos
Alimentos com foco nos perigos, incluindo os
alergénicos.




GRANDE HOTEL SAO PEDRO

Pargue Dr. Otdvio de Moura Andrade, s/n

CEP: 13525-000 - Aguas de S&o Pedro/SP - Brasil
(19) 3482 7600 - 0800 7700 790

(19) 3482 7641

GRANDE HOTEL CAMPOS DO JORDAO
Avenida Frei Orestes Girardi, 3549

CEP: 12472-000 - Campos do Jordé&o/SP - Brasil
(12) 3668 6000 - 0800 7700 790

(12) 3668 6267

CENTRAL DE VENDAS DOS HOTEIS

Nossa equipe oferece toda consultoria na escolha da melhor configuragéo
dos espacos e servigos de acordo com a necessidade de cada cliente.

(11) 3236 2009

(11) 3236 2437

gheventos@sp.senac.br

grandehotelsenac
www.grandehoteleventos.com.br
www.grandehotelsenac.com.br
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