
COQUETEL

§ Serviço realizado somente com exclusividade de espaço. Consulte-nos sobre valores;

§ É necessária confirmação do cardápio com antecedência mínima de 15 dias da data de início do evento;

§ Cardápio não configura refeição. Sugere-se a contratação de buffet temático, ilhas ou estações;

§ Serviço para grupos de, no mínimo, 20 pessoas. Para grupos com menor quantidade, valores sofrerão acréscimo de 25%. Acima 

de 200 pessoas a composição poderá sofrer ajuste;

§ Valores referem-se à primeira hora de serviço. Para a segunda hora será cobrado o valor integral do pacote. A partir da terceira 

hora será cobrado 50% do valor do pacote por hora adicional;

§ Valores não incluem bebidas. Consulte opções no item PACOTES DE BEBIDAS.

Observações

Item adicional: R$ 8,00 por pessoa, por item.

Opções de Finger Food para compor seu Coquetel:

Opções frias

§ Bao de crudo de mignon com molho Hoisin

§ Corbeille de Camembert com figos (massa folhada recheada)

§ Canapé de tapioca com requeijão cremoso e goiabada

§ Macarron com queijo de cabra e geleia de tâmara

§ Profiteroles de bacalhau com manjericão e azeitonas pretas

§ Torresmo de sagu com guacamole e milho crocante

§ Canapé de brioche com carpaccio de filet, mostarda Dijon e agrião

§ Tart Phyllo com cogumelos e creme azedo

§ Blinis de salmão defumado com ovas de tobiko

§ Crudité (cenoura e pepino) com sal grosso de ervas

Opções quentes

§ Arancini de funghi com limão siciliano

§ Bolinho de bacalhau

§ Croquete de abóbora com carne seca

§ Quibe de cordeiro com coalhada seca

§ Cake de siri com aioli de Sriracha

§ Empanada de queijo meia cura com cebolinha

§ Vol-au-vent com pato desfiado e queijo Brie

§ Twist folhado de queijo Gruyère e gergelim

§ Dadinho de tapioca com geleia de pimenta

Coquetel 1: Escolha 4 itens Coquetel 2: Escolha 6 itens Coquetel 3: Escolha 8 itens

R$ 72,00 por pessoa R$ 85,00 por pessoa R$ 95,00 por pessoa 



POLÍTICA DE SEGURANÇA
DOS ALIMENTOS

O Grande Hotel São Pedro e o 

Grande Hotel Campos do Jordão 

baseiam sua Política de 

Segurança dos Alimentos nas 

Boas Práticas de Fabricação e na 

Análise de Perigos e Pontos Críticos 

de Controle (APPCC).

A Política está descrita e aprovada 

pela Alta Direção e tem como 

diretrizes:

§ Manter a comunicação interativa com as partes 

interessadas (clientes, funcionários e fornecedores) 

para garantir que a política seja comunicada, 

implementada e mantida;

§ Atender aos requisitos estatutários e regulamentares 

nacionais que regem a segurança dos alimentos;

§ Garantir a periódica análise crítica para adequação 

contínua desta política;

§ Garantir a disponibilidade de recursos necessários à 

implementação e manutenção do sistema de 

gestão;

§ Garantir o comprometimento com a melhoria 

contínua dos processos e produtos;

§ Buscar a satisfação dos clientes, atendendo às suas 

necessidades e expectativas;

§ Atualizar o Sistema de Gestão da Segurança dos 

Alimentos com foco nos perigos, incluindo os 

alergênicos.
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grandehotelsenac

www.grandehotelsenac.com.br

www.grandehoteleventos.com.br

Parque Dr. Otávio de Moura Andrade, s/n

GRANDE HOTEL SÃO PEDRO

CEP: 13525-000 ·  Águas de São Pedro/SP  ·  Brasil

·  0800 7700 790(19) 3482 7600

(19) 3482 7641

Avenida Frei Orestes Girardi, 3549

GRANDE HOTEL CAMPOS DO JORDÃO

·  Campos do Jordão/SP  ·  Brasil

·  0800 7700 790

CEP: 12472-000

(12) 3668 6000

(12) 3668 6267

Nossa equipe oferece toda consultoria na escolha da melhor configuração

dos espaços e serviços de acordo com a necessidade de cada cliente.

CENTRAL DE VENDAS DOS HOTÉIS

1 1 3236 2009)(

1 1 3236 2437)(

gheventos@sp.senac.br
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