
MENU DO CHEF

3 Tempos 5 Tempos

§ 1 opção de prato principal

§ 1 opção de sobremesa

§ 1 opção de entrada § 1 opção de amuse bouche

§ 1 opção de intermediário

§ 1 opção de prato principal

§ 1 opção de entrada

§ 1 opção de sobremesa

R$ 320,00 por pessoa R$ 390,00 por pessoa 

Serviço empratado. Todos os menus acompanham couvert.

Consulte-nos para sugestões de harmonização dos cardápios.

Opções para compor o seu Menu:

§ Ceviche de caju com avocado, milho tostado e gelato de limão siciliano

§ Carpaccio de filet ao creme de Grana Padano com alcaparras e alface frisée

§ Gnocchi de ricota e Brie grelhado ao pomodoro fresco com amêndoas defumadas

§ Socarrat com camarão e curry, leite de coco e queijo azul

Amuse bouche

§ Tart Phyllo de pescada com maçã verde e creme azedo

§ Tiradito de robalo com ovas, alho dourado e cítricos

§ Pescada curada em capim santo com ovas e limão siciliano

§ Polvo Grilée com pico de gallo e gelato de tomate

§ Salada Caprese com creme de tomate assado e gelato de manjericão

Entrada

§ Tiradito de Robalo com ovas, alho dourado e cítricos

§ Salada Caesar com frutos do mar e Guanciale

§ Legumes grelhados ao molho pesto com muçarela de búfala, azeitonas pretas e nozes

Intermediário

§ Ravioli Del Plin al Brasato (ravioli recheado com lagarto e queijo Grana Padano)

§ Polenta cremosa ao Röti de cogumelos com camarões grelhados e farofa de pipoca

§ Guioza de cogumelo shitake e espinafre ao Dashi e óleo de gergelim trufado

Principal

§ Cordeiro ao molho Périgueux com purê de mandioca e aspargos grelhados

§ Robalo ao molho Sandefjord com farce trufada e couve-flor tostada

§ Pato ao Gibier de Kirsch com chutney de nectarina e mousseline de Pistache

§ Couve-flor tostada na parrilla ao chimichurri com purê de feijão fradinho e avelãs

§ Entremet de framboesa, baunilha e pistache com gelato de cassis

§ Mousse passion de chocolate com Streusel de amêndoas e gelato de café

§ Fondant au Chocolat com manga e gelato de coco queimado

§ Abacaxi flambado com creme Anglaise de Frangélico, suspiro e gelato de caramelo

§ Medalhão de filet curado em baunilha ao Röti de El Candado com mandioquinha à Brás

Sobremesa

§ Cheesecake com chocolate branco, manjericão e maracujá com gelato de mirtilo

Observações

§ Serviço realizado somente com exclusividade de espaço. Consulte-nos sobre valores;

§ Valores não incluem bebidas. Consulte opções no item PACOTES DE BEBIDAS.

§ É necessária confirmação do menu empratado com antecedência mínima de 15 dias da data de início do evento;

§ O serviço terá início apenas quando todos os participantes estiverem no local;

§ Acima de 200 pessoas a composição poderá sofrer ajuste;



POLÍTICA DE SEGURANÇA
DOS ALIMENTOS

O Grande Hotel São Pedro e o 

Grande Hotel Campos do Jordão 

baseiam sua Política de 

Segurança dos Alimentos nas 

Boas Práticas de Fabricação e na 

Análise de Perigos e Pontos Críticos 

de Controle (APPCC).

A Política está descrita e aprovada 

pela Alta Direção e tem como 

diretrizes:

§ Atualizar o Sistema de Gestão da Segurança dos 

Alimentos com foco nos perigos, incluindo os 

alergênicos.

§ Manter a comunicação interativa com as partes 

interessadas (clientes, funcionários e fornecedores) 

para garantir que a política seja comunicada, 

implementada e mantida;

§ Atender aos requisitos estatutários e regulamentares 

nacionais que regem a segurança dos alimentos;

§ Garantir a periódica análise crítica para adequação 

contínua desta política;

§ Garantir a disponibilidade de recursos necessários à 

implementação e manutenção do sistema de 

gestão;

§ Buscar a satisfação dos clientes, atendendo às suas 

necessidades e expectativas;

§ Garantir o comprometimento com a melhoria 

contínua dos processos e produtos;
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grandehotelsenac

www.grandehotelsenac.com.br

www.grandehoteleventos.com.br

Parque Dr. Otávio de Moura Andrade, s/n

GRANDE HOTEL SÃO PEDRO

CEP: 13525-000 ·  Águas de São Pedro/SP  ·  Brasil

·  0800 7700 790(19) 3482 7600

(19) 3482 7641

Avenida Frei Orestes Girardi, 3549

GRANDE HOTEL CAMPOS DO JORDÃO

·  Campos do Jordão/SP  ·  Brasil

·  0800 7700 790

CEP: 12472-000

(12) 3668 6000

(12) 3668 6267

Nossa equipe oferece toda consultoria na escolha da melhor configuração

dos espaços e serviços de acordo com a necessidade de cada cliente.

CENTRAL DE VENDAS DOS HOTÉIS

1 1 3236 2009)(

1 1 3236 2437)(

gheventos@sp.senac.br
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